
Traiteur

Min i  Rock  &  Ro l l  au  c rabe  e t  j eunes  pousses  e t  note  d ’agrumes
Bun ’ s  b r ioché  à  l a  n i co i se  ( thon ,  c ream cheese ,  o l i ves  no i res ,
sa l ade ,  o ignons )  
La  f i nedor  (m in i  baguet te  aux  notes  de  ce r i ses )  à  l ’ i nd ienne
(pou le t ,  cu r ry ,  co r i andre ,  note  de  g ingembre )  
Mor i ce t te  au  fo ie  g ras  e t  compotée  de  f igues  
Choux  d ’h i ve r  au  saumon fumé e t  c rème de  ra i fo r t

Apér i t i f

Brasero  & Barbecue
Gambas  mar inées
Dorade  Roya le
Côte  de  boeuf
Brochet tes  de  pou le t

Accompagnements
Pommes  de  te r re  g rena i l l e s  à  l a  b ra i se
Légumes  gr i l l é s  à  l a  f l amme (auberg ines ,  courget tes ,  tomates
cer i ses ,  champignons )

Fru i t s  de  mer
Hui t res  n °3  de  Veu les  l e s  Roses
Crevet tes  roses
Bu lo t s
Langous t ines



Traiteur

Cocot te  r i so t to  sa f rané  esca lope  de  saumon à  l ’ aneth  
Cocot te  Parment ie r  de  pata tes  douces  e t  canard  con f i t  
Cocot te  pu l l ed  pork  mousse l i ne  de  pommes  de  te r re  
Cocot te  penet te  au  pes to ,  j ambon  i t a l i en  aux  f i nes  herbes  

T i ramichou  ( choux  c raque l in  ga rn i  comme un  t i r amisu )  
F inanc ie r  c rème chant i l l y  aux  zes tes  d ’o ranges
Brochet te  me lon  e t  f ra i se  e t  choco la t  
M in i  pav lova  aux  f ru i t s  rouges  

Sucré

Nos  cocottes  chaudes

N’hs i tez  pas  à  nous  contacter,  nous  nous
adaptons  à  vos  env ies  !  

Mais  auss i . . .  
Des  p la t s  pour  vos  évènements  :  t a r t i f l e t tes ,  no ix  de  joue  de
boeuf ,  b l anquet te . . . .


